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CULTIVADES AL BAIX LLOBREGAT 

Amb el suport de 



  
  



  
 

 
  

*234567889; 

El Baix Llobregat ha estat ,#-+/(#0"1)2+ una terra de conreu, amb una gran riquesa "*(90& " 
que "# "$&' des del delta i la vall baixa del riu Llobregat 4ns a les muntanyes de l'Ordal i 
Collserola, arribant +"1'; a la zona nord. Aquesta +("4#0#? ha donat lloc a una gran 
diversitat de cultius:  varietats ,&(+90& )-5 fruiters, oliveres i altres tipus de cultius  que -?2 
"3+/0+&2- de la comarca o que, tot i no ser "3+/0+&2)-5 s'hi han cultivat  de manera 
tradicional durant generacions, arrelant-se al paisatge i a la cultura local. 

El Consell Comarcal del Baix Llobregat, en el marc del programa Xarxa de Productes de la 
Terra de la I#C3+"0#? de Barcelona, ha impulsat la 0()"0#? d'un 0"+J )* de les varietats 
locals, "3+/0+&2)- o cultivades a la comarca. Aquest 0"+J )* recull #2B&(1"0#? de les 
)-CK0#)- i varietats localitzades en diversos bancs de germoplasma i altres fonts. Per a 
cada varietat s'inclou una 4txa detallada amb totes les dades disponibles, incloent-hi la 
3'#0"0#? del recurs *)2K+#0 i la seva accessibilitat  per aquelles persones interessades en 
cultivar-lo. 

Aquest 0"+J )* ha estat possible 2/<8+ " a la 81>)*-1/*8+? dels Bancs de Llavors de 
Catalunya, les associacions dedicades a la 81'" /,*8+? de )C*2/1-+1(+, /"+$*$B sovint 
sostingudes per la feina de voluntaris, i els centres de recerca que han caracteritzat i 4#B?- 
aquests cultius.  H"1'; s'ha de ()0&2K#$)( la tasca de tots els agricultors i agricultores que 
han mantingut i cultivat aquestes varietats al llarg dels anys, contribuint  a la seva 
-3C)(@#@K20#" i al manteniment del patrimoni "*(90& " del Baix Llobregat. 

Aquest document vol ser una eina L+# per a preservar, difondre i fomentar el cultiu  de les 
varietats que han de4nit el Baix Llobregat, mantenint viva la seva identitat  *2/E81)*= 



  
  

 !"#$'()* bigarrada 
Solanum melongena 

Cultiu:   !"#&'() 1*2' )*0 *+ )'-.(!/ 
Morfologia:  12)  !"#&'() bigarrada es caracteritza per una planta de creixement erecte amb una 
) ;)3) mitjana d'uns 75 cm i una pilositat  forta, 6!"A amb baixa 6"!/B'.() d'espines. Presenta una 
6(#9!'4).(E verda clara a les tiges, mentre que les fulles, de color verd fosc, tenen un lobulat 9H/ 
pronunciat. Les .ors +0! de color morat, i els fruits, de forma ovoidal, es distingeixen per la seva 
pell blanca amb ratlles porpra que van del calze :ns a -;= *6' Els fruits tenen una longitud 
('4!"9B3() i poden arribar a un pes 9(4<- superior als 300 grams. La carn blanca de 2)  !"#&'() 
tendeix a oxidar-se amb rapidesa. 

Agronomia:  Destaca per la seva alta 6"+37..(E@ encara que H/ una varietat tardana respecte a 
altres. El 2?& 1* de sembra @+ amb planter, que cal preparar al 2% B i trasplantar al juny, amb 
marcs de 6 )'4).(E de 30 x 40 cm. La collita  /N('(.() al setembre i /N) )"#) durant 9H/ de dos 
mesos. 

Usos tradicionals:  Es tracta 1E"!% %-7* 5G!$% de molta qualitat,  gustosa i de carn melosa, ideal 
per samfaines, per coure, fregir, etc. 

Altres  dades +9)(."#;70 12)  !"#&'() bigarrada es una varietat que 4)9 H es coneix amb els noms 
" ratllada" o "llistada".  Al Ilibre "Cultivo perfeccionado de las hortalizas" (Navarro, 1881), 
s'exposaven les varietats cultivades d'aquell moment, i ja se citava aquesta varietat de fons blanc 
i ratllat  violeta. Al text era considerada una 3!#!'!").(E d'una varietat verda ratllada. Varietat 
tradicional que predomina a les comarques  del  Bages i el Baix Llobregat . Varietat inscrita al 
#%&=-*5 de varietats locals de Catalunya. 



  
  

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de llavors de la Garrotxa 
https://www.consorcisigma.org/serveis/banc-de-llavors-garrotxa/ 
Codi emmagatzematge: Mostra 277 
Origen de la llavor:  Pla de -E>+&%!D (Girona) 
,42"#8)* ).D*8)F0 
)E> % 
https://associaciolera.org/producte/llavors -alberginia-llistada/  

https://www.consorcisigma.org/serveis/banc-de-llavors-garrotxa/
https://associaciolera.org/producte/llavors-alberginia-llistada/


  
  

 !"#&'() negra llarga  
Solanum melongena L. 

Cultiu:  !"#&'() 0)1& ()/ *+ )'-.() 
Morfologia:  Planta vigorosa, fa unes mates altes i molt  carregades de fruits allargats i negres. 

Agronomia:  Es fa de planter, que es prepara ja ben entrada la primavera, a >nals 8?) "( 9 Es 
trasplanta posteriorment amb marcs de ; )'0).(@ de 60-80 cm. F3 un cultiu  que aguanta  G la 
calor i amb uns pocs desherbatges inicials i aigua, la ;"+86..(@ !30- assegurada. La collita  de 
fruits es pot allargar >ns ben entrada la tardor. 

Usos tradicionals:  JG un gust suau i G3 K;0(7) tant per fer a la planxa com per fer samfaina. 

Altres  dades 79('-!";6/ - 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de Germoplasma del COMAV-UPV 
https://www.upv.es/contenidos/BGCOMAV/ 
Codi emmagatzematge:  BGV002378, i BGV002388 
Origen de la Llavor:  El Papiol i N)2- (Baix Llobregat) 
+31!"8() (-B)8(E/ 
Les Refardes 
https://botiga.lesrefardes.coop/es/berenjenas/453-berenjena-negra.html 



  
  

Blat  xeixa de Mallorca  
Triticum aestivum 

Cultiu: Blat 1*2' )*0 "# $'()*+, cereals 
Morfologia:  1+ una varietat de blat de gra petit,  amb una tija :na. L'espiga mesura 7-8 cm, !A 
barbes blanques i compta amb 14 espiguetes per espiga. 

Agronomia:  Aquesta varietat A+ apreciada per la seva adaptabilitat  a zones de +*.I i a +J + 
pobres; No requereix fertilitzants ni tractaments intensius. Generalment, se sembra al desembre, 
espiga a N 5#) i es cull  cap a :nals de juny o juliol.  El rendiment assoleix els 900-1000 kg/ha. 

Usos tradicionals:  El blat xeixa ha estat utilitzat  tradicionalment  per fer pa, coques i altres 
productes de forn. 

Altres  dades +9)(."#;70 - 
On la podem trobar?  

Nom del  Banc: 
Esporus 
https://bancllavors.esporus.org/  
Codi emmagatzematge:  Codi 120 
Origen de la llavor:  VC 5 !X 
,42"#8)* ).D*8)F0 Diversos 4)+!#)52[4C#+; 

https://bancllavors.esporus.org/


  
  

"#$%& de desembre  
Brassica oleracea var. botrytis 

Cultiu: "#$%& 12+5&%20 ())%#$*) 
Morfologia:  Aquesta varietat de 0 "#$%& es caracteritza per la in6 *)1741%' de color violeta 
intens, compacta i situada al centre de la planta. La in6 *)1741%' =) de mida gran, amb un pes 
mig de 1,2 kg. Les fulles es disposen al voltant de la in6 *)1741%'8 separant-se (93&%'9*4, entre 
elles; es tracta de fulles allargades, estretes i amb marge ondulat, de color verd intens i amb nervi 
de color blanc. 

Agronomia:  El temps entre 3&'4,'1%E i collita =) /F$4*) 20 setmanes. 

Usos tradicionals:  Es tracta /F$4' varietat molt  gustosa i de textura suau, )F'1 ),$9' a consumir 
cuita al vapor, amanida amb oli i sal i poc 9=) artiIci. 

Altres  dades (=%:.) >*0 Varietat caracteritzada per la K$4/'1%E Miquel +>$),N en el marc del 
projecte BRAAVA, que tenia per objectiu la %4,  /$11%E de noves varietats de 0 ())%#$*) amb alt 
valor afegit i adaptades a les condicions agro-comercials de la zona del Parc Agrari del Baix 
Llobregat. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de llavors del COMAV 
https://comav -seeds.ssmservice.ch/seeds-list.php?lang=es 
K$4/'1%E Miquel +>$),N 
https://fundaciomiquelagusti.cat/banc -de-llavors/ 
Codi emmagatzematge:  BGV001736 (Comav) //  BRAS0057 (FMA) 
Origen de la llavor:  Y'.( (Baix Llobregat) 
- +) <%2&%.C2<%E0 No 

https://comav-seeds.ssmservice.ch/seeds-list.php?lang=es
https://fundaciomiquelagusti.cat/banc-de-llavors/


  
  

"#$%& de Santa Teresa 
Brassica oleracea var. botrytis 

Cultiu: "#$%& 3+47&%+2 ())%#$*) 
Morfologia:  La part vegetativa presenta fulles lanceolades amb marge lleugerament dentat de 
color verd fosc amb les nervacions principals i )*3$14( %*) morades. La tija posseeix una altura 
curta, per sota de la pella o cap. El 6 "#$%& presenta una capsa compacta formada al seu torn per 
petites capces agrupades de forma regular. La capsa .= una mida gran en *&'3%> amb la planta i 
queda exposat, sense ser tapat per les fulles. El 5=) destacat =) la seva 3 & '3%> morada molt 
intensa, deguda a la - *)?13%' d'antocianines, tant a l'exterior de la capsa com a les tiges 
interiors. 

Agronomia:  Tradicionalment, el 6 "#$%& de Santa Teresa es plantava a l'agost i es recollia a mitjan 
mes d'octubre, coincidint  amb la festivitat de Santa Teresa, fet que dona nom a la varietat. Es 
considera una varietat primerenca, el temps entre la sembra i la collita  =) de 60 a 120 dies, abans 
de l'arribada del fred intens de l'hivern. El planter es prepara entre els mesos de juliol  i agost, per 
fer-ne el trasplantament a Inals d'agost o principis de setembre. Triga de 4-6 dies a germinar i el 
marc de -&'1.'3%> per al trasplantament es recomana d'uns 65 cm entre plantes. 
Com la majoria dels 6 "#$%&): =) una planta recessiva, '%9" vol dir que perd 2(3%&5*1. les seves 
propietats de color intens morat tant de la capsa com de la tija de les fulles, hibridant-se 2(3%&5*1. 
amb les coliMors blanques o verdes dominants. 

Usos tradicionals:  Es tracta 4N$1' varietat molt  gustosa i de textura suau, )N'3 ).$5' a consumir 
cuita al vapor, amanida amb oli i sal i poc 5=) artiIci. BNG' documentat .'56= la . '4%3%> de 



  
  

recuperar &N'%0$' de bullir -lo 4N$1 color 6&'/>) i de sabor intents per fer-ne sopes escaldades amb 
pa sec o torrat i un gra 4N'&& fregit. 

Altres  dades (>%,-) ?/2 Varietat tradicional G%)." %3'5*1. -  4$R4' a les comarques del O'&&?) 
Oriental, Maresme i Baix Llobregat. Des de 1874, hi ha *2* ?13%*) constants i ben documentades 
del seu cultiu,  citat  com a 6 "#$%& de Santa Teresa o 6 "#$%& blau. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de llavors del COMAV 
https://comav -seeds.ssmservice.ch/seeds-list.php?lang=es 
]$14'3%> Miquel X0$).^ 
https://fundaciomiquelagusti.cat/banc -de-llavors/ 
Codi emmagatzematge:  BGV001729 (Comav) //  BRAS0062 (FMA) 
Origen de la llavor:  Llinars del O'&&?) (Barcelona) 
0 4) =%+&%-E+=%G2 
Les Refardes 
https://botiga.lesrefardes.coop/ca/llavors -ecologiques-cols/310-broquil-de-santa-teresa-o-blau.html  

https://comav-seeds.ssmservice.ch/seeds-list.php?lang=es
https://fundaciomiquelagusti.cat/banc-de-llavors/
https://botiga.lesrefardes.coop/ca/llavors-ecologiques-cols/310-broquil-de-santa-teresa-o-blau.html


  
  

Caqui Tipus 
Diospyros kaki 

Cultiu: Caquier + ,/'" * %&#')*"#+ 
Morfologia:  Arbre de vigor 2"34)-elevat. Fruit de mida gran (pes 2"34) 300 g), forma rodona, la pell 
A+ taronja amb moderat esquerdament *1'*B'3$"* al voltant de 6C):#D7 La polpa A+ taronja 
groguenca de gust F:3"27 

Agronomia:  Varietat que pertany al grup PVNA (Pollination Variant Non Astringent). Els fruits 
d'aquest grup poden tenir +3$"'0B'*" o no, segons si han estat po,Mlinitzats. La ."?#$B'*" clau A+ 
que, quan +O' po,Mlinitzats, desenvolupen llavors i perden 6K +3$"'0B'*" (el sabor aspre) abans de 
madurar completament,  fent-los comestibles directament des de l'arbre. Si no hi ha po,M6"'"3N *"O> 
els fruits poden mantenir 6K +3$"'0B'*" Qns que madurin completament o es tractin  per eliminar- 
la artiQcialment. R .!$ *"O "'3#$2B." S des de la segona .B* . .C1*3!&$# Qns a la segona de 
novembre. 

Usos tradicionals:  Es menja com a fruita fresca, i 3 2&A es pot utilitzar per a 6K#6 &1$ *"O de 
postres casolanes, com ara melmelades, conserves o conQtures. 

Altres  dades 8;"6(:2=&* - 

On la podem trobar?  



  
  

Nom del  Banc: 
-$&1$B3!2 de Can Comas (contacte: parcagrari@diba.cat) 
Codi emmagatzematge:  Caquier Tipus 
Origen del  material  vegetal:  1'+3 '3W> Tarragona (IRTA Mas Z1/A= 
1,:29" '"(D 9"F* 

Arboreco 
https://arboreco.net/ca/product/tipus/  

https://arboreco.net/ca/product/tipus/


  
  

Carbassa de la sopa o del  bon gust 
Cucurbita maxima L. 

Cultiu: Carbassa + ,/'" * #$# !%&($%)" 
Morfologia:  La carbassa de la sopa 1" una varietat de planta semiarbustiva. El fruit  1" de grans 
dimensions, de forma rodona i eixatada, amb / )";2$% de costelles. De $.-. $%= verd /(+>lid, 
/) ? a mesura que va madurant va adquirint una $.-. $%= taronja $  $&) C"&%$ 5 Les mides 
aproximades "=2 de 25 cm de longitud i 36 cm de ,%(4)& )9 amb una mitjana de 15 kg de pes. La 
polpa 1" de textura llisa i ferma. 

Agronomia:  Es tracta dJun cultiu  que es desenvolupa millor  a temperatures de 25-30M i &1 
poca  )"%"&;2$% al fred. El seu cultiu  es realitza a partir de planter, que es prepara a -J ! %-9 per ser 
trasplantat al camp al maig; la collita  s'inicia al novembre. 

Usos tradicionals:  Des del punt de vista culinari 1" un tipus de carabassa molt ,.-R i 7($%- de 
pelar. Tradicionalment, s'utilitzava per fer sopes i & 4!1 es menjaven les granes. 

Altres  dades 8;"6(:2=&* Es tracta d'una varietat tradicional de les comarques de la Garrotxa, 
U%/.--;"9 T% .2;"9 Osona, Bages, X --;" Occidental, Baix Llobregat, Conca de Barbera i Baix Camp. 
Varietat inclosa en el &(-)8 de varietats locals de Catalunya. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de llavors de la Garrotxa 
https://www.consorcisigma.org/serveis/banc-de-llavors-garrotxa/ 
Banc de llavors COMAV 
https://comav -seeds.ssmservice.ch/seeds-list.php?lang=es 
Banco de germoplasma del CRF 
https://bancocrf.inia.es/es/  

https://www.consorcisigma.org/serveis/banc-de-llavors-garrotxa/
https://comav-seeds.ssmservice.ch/seeds-list.php?lang=es
https://bancocrf.inia.es/es/


  
  

Codi emmagatzematge:  Codi 164 (BLLG), BGV001979 (COMAV), BGE030812 (CRF) 
Origen de la llavor:  ^.--= dU%/.--;"e9 Sant Climent de Llobregat (COMAV i CRF) 
1,:29" '"(D 9"F* - 



  
  

Ceba braguer de vaca 
Allium cepa 

Cultiu: Ceba + ,/'" * "#$#&'# ( 
Morfologia:  Planta de port erecte amb les fulles de color verd clares. Bulbs molt  allargat que 
caracteritza la varietat, amb 16cm de longitud mitjana i -#&1 +0 ( 1?( petits respecte a altres 
varietats semblants. El -#&1 +0 1&A#1 es troba al punt mig del bulb i aquest +? forma e,B$D.+#'!5 A 
l'extrem de l'arrel el bulb acaba en forma 'G*#'!5 El color de la pell ?( rosa d'intensitat  mitjana. La 
carn ?( blanca i molt -/$I!5 El pes 1#+=& del bulb ?( de 260 grams. 

Agronomia:  Presenta dos moments +D.#'( de sembra, a l'agost i al gener; si es fa de planter, es 
trasplanta al novembre o a l'abril. La collita  s'inicia al juliol  i s'allarga Mns al mes d'octubre. 
La varietat braguer de vaca ?( una ceba amb no gaire bona '/*( 04!'#N5 La -/$I/0 i la manca de 
picantor (N* trets '!0!'+ 0D(+#'(: i sembla estar relacionat amb la pluviometria de la zona d'origen 
per aquesta 0!N: els productors que la cultiven al Baix Llobregat acostumen a comprar la llavor al 
6 073 -& i la fan amb reg de suport, per garantir aquestes '!0!'+ 0D(+#83 (5 

Usos tradicionals:  S'utilitza com a ceba tendra, en les amanides. 

Altres  dades 8;"6(:2=&* Varietat tradicional que predomina a les comarques del 6 073 -&: 
O/$(/*Q( i Baix Llobregat. R!1 ? coneguda com a ceba llarga de Berga, el nom de braguer de vaca 
?( 1?( propi del Baix Llobregat (Albert Bou, St. Boi de Llobregat). Inscrita al !+&$ 7 de varietats 
locals de Catalunya. 



  
  

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Esporus 
https://bancllavors.esporus.org/  
Codi emmagatzematge:  Codi 162 
Origen de la llavor:  Berga S6 073 -&T 
1,:29" '"(D 9"F* 

Les Refardes 
https://botiga.lesrefardes.coop/ca/580 -1503-ceba-llarga-de-berga.html#/292-granes-_200 

https://bancllavors.esporus.org/
https://botiga.lesrefardes.coop/ca/580-1503-ceba-llarga-de-berga.html#/292-granes-_200


  
  

Ceba !#&'( de Valls 
Allium cepa 

Cultiu: Ceba 0!14#-!/ "#$#&'# ( 
Morfologia:  La ceba '!$+,- de Valls, 2( una ceba petita, de bulb blanc que (7 859! per a fer '!$+,-0 
2( molt  59,$<=ca i fa una mitjana de 7-8 '!$+,-( per bulb. 

Agronomia:  Si adquirim la llavor, haurem de fer el planter al gener i trasplantar-lo a $7! 9#$B El bulb 
obtingut es -,94!9& a sembrar entre =nals .7!F,(- i mitjans de setembre. I( recomanable plantar 
els bulbs a la part baixa del '!D!$$K0 amb una ( 5!9!'#K aproximada .734 pam entre ells. Durant el 
cultiu,  (7E! de '!$+!9 les plantes 2 o 3 vegades, cosa que afavoreix que (7 (-#9#4 82(0 aconseguint 
que el '!$+,- tingui uns 12 cm de part blanca i tendra. La collita  dels '!$+,-( es :!9& al 8!9+ de 
$7!4P ( FR 4-B 

Usos tradicionals:  Els '!$+,-( 82( grans es consumeixen cuits a foc viu, els 82( petits, els 
podem fer escaldats. 

Altres  dades )<-:( 6>+/ - 
On la podem trobar?  

Nom del  Banc: 
Esporus 
https://bancllavors.esporus.org/  

https://bancllavors.esporus.org/


  
  

Codi emmagatzematge:  Codi 341 
Origen de la llavor:  Sant Boi de Llobregat 
'1 6$-!#-(E!$-G/ 

Les Refardes 
https://botiga.lesrefardes.coop/ca/all -cebes-i-porro/321-calcot-ceba-blanca-de-valls.html 
X((,'#!'#K $7G9! 
https://associaciolera.org/producte/llavors -ceba-calcot-de-valls/ 

https://botiga.lesrefardes.coop/ca/all-cebes-i-porro/321-calcot-ceba-blanca-de-valls.html
https://associaciolera.org/producte/llavors-ceba-calcot-de-valls/


  
  

Ceba de Molins  o agra 
Allium cepa L. 

Cultiu: Ceba 0!14#-!/ "#$#&'# ( 
Morfologia:  Ceba molt  aixafada, de forma oval i aplanada. Els bulbs (94 relativament petits i no 
superen els 120-150g de pes. Exteriorment, (94 de color daura i a l'interior,  les camises (94 de 
clor blanc tirant a morat. Les fulles (94 allargades, d'un color verd- $!29( i una amplada 
#4, 1*A/#!5 

Agronomia:  La ceba agra de Molins se sembra a principis de gener en un entorn protegit, 
aproCtant el creixement progressiu de les hores de llum. El trasplantament es realitza entre gener 
i febrer, depenent de la intensitat  de lFhivern, mentre que la reco)H$ ''#9 es produeix a Cnals de juny 
o primers de juliol.  



  
  

Usos tradicionals:  De textura cruixent i gust /+$M0 s'utilitza, principalment,  per a coccions i 
sofregits. La seva '+4' 4,1!'#9 en compostos de sofre N( baixa el que la fa poc picant, 3 1O ,!* N 
en redueix la '+4( 12!'#9P a partir del gener es '+* 4M! a fer *!$ N5 

Altres  dades )<-:( 6>+/ La ceba agra de Molins de Rei ,!* N N( coneguda com a ceba de guardar, 
Vermella de '! M!1 o de Clavegueres. No s'ha localitzat 1 . 1A4'# ( escrites de la varietat. Les 
fonts orals indiquen que era molt  cultivada Cns a $@!3!1#'#9 de la ceba de Figueres. Varietat inscrita 
al !,&$ ? de Varietats locals /@#4, 1A( agrari de Catalunya. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de Llavors del R!$$A( Oriental 
https://www.llavorsvallesoriental.cat/especies/ceba -agra-o-de-molins-de-rei/ 
La Panotxa 
https://lapanotxa.wi xsite.com/lapanotxa 
Codi emmagatzematge:  Codi 154 (BLLVO) 
Origen de la llavor:  Sentmenat \R!$$N( Occidental) 
'1 6$-!#-(E!$-G/ 

Les Refardes 
https://botiga.lesrefardes.coop/es/ajo -cebollas-y-puerro/441-cebolla-de-molins-o-agra.html 
_((+'#!'#9 $F61! 
https://associaciolera.org/producte/ceba -de-molins-de-rei/ 

https://www.llavorsvallesoriental.cat/especies/ceba-agra-o-de-molins-de-rei/
https://lapanotxa.wixsite.com/lapanotxa
https://botiga.lesrefardes.coop/es/ajo-cebollas-y-puerro/441-cebolla-de-molins-o-agra.html
https://associaciolera.org/producte/ceba-de-molins-de-rei/


  
  

Cirera cor de colom  
Prunus avium 

Cultiu: Cirerer 0!14#-!/ "#$'( !$ 
Morfologia:  Arbre , -# /$ amb forma (23 (% de gran %57%4% i amb branques que pengen. El fruit 
=> forma de cor, de bon calibre (7-8 g), amb pell de color vermell clar, brillant  i estriada i polpa 
vermella, molt  consistent i 4#57%; 

Agronomia:  Varietat %9=#!$=F 5 de G# %( / tardana, com a po)Hlinitzador es pot emprar la varietat 
J<% 5K " ,! $L; Presenta una : #49(( / mitja i amb poca %5=! 3%37%; Prenent com a indicador la 
data de collita  de la varietat primerenca OBurlatQ? la reco)H5!(( / de la cirera Cor de Colom => lloc 
dues setmanes 4!$: >$; 

Usos tradicionals:  Se 3L%: #Sta el fruit.  

Altres  dades )<-:( 6>+/ U$ una varietat referenciada des d'antic arreu de la geograSa catalana. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
* +# F=90 de Can Comas (contacte: parcagrari@diba.cat) 
Codi emmagatzematge:  Cirerer Cor de colom 
Origen del  material  vegetal:  La Garrotxa 
'1 6$-!#-(E!$-G/ 

Arboreco 
https://arboreco.net/ca/product/cor -de-colom/  

https://arboreco.net/ca/product/cor-de-colom/


  
  

Cirerer cua  llarga  
Prunus avium 

Cultiu: Cirerer 0!14#-!/ "#$'( !$ 
Morfologia:  Arbre , -# /$ amb port erecte. Fruit de calibre 0 28' amb forma globular i 
amb peduncle llarg. La pell <$ prima, vermella i la polpa rosada <$ molt  adherent a 7?#$ amb suc 
lleugerament tenyit. 

Agronomia:  Varietat de B# %( / primerenca, com a po)Clinitzador es pot emprar la varietat Tirito. 
Presenta una 1 #65(( / bona i regular. Prenent com a indicador la data de collita  de la varietat 
primerenca FBurlatH= la reco)C7!(( / de la cirera cua llarga 2< lloc una setmana 6!$1 <$3 Mostra 
molt bona  !$ $2J:( % al transport. 

Usos tradicionals:  K!?: consumeix el fruit fresc i 2%0+< <$ una varietat molt  utilitzada per fer 
aiguardents. 

Altres  dades )<-:( 6>+/ M%0+< coneguda com a cirera de Montmorency. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
* +# J250 de Can Comas (contacte: parcagrari@diba.cat) 
Codi emmagatzematge:  Cirerer Cua llarga 
Origen del  material  vegetal:  Torrelles de Llobregat 
'1 6$-!#-(E!$-G/ 

Arboreco 
https://arboreco.net/product/cola -larga-2/ 

https://arboreco.net/product/cola-larga-2/


  
  

Cirerer de Sant Pere 
Prunus avium 

Cultiu: Cirerer -%.1* %, "#$'( !$ 
Morfologia:  Arbre de mig vigor, fulla amb limbe molt  serrat, (% %(4! 7$4 ( de les cireres conegudes 
com a fortes. El fruit ;$ de calibre entre - 4<' i petit,  de forma allargada, peduncle molt  llarg, pell 
de color vermell-groguenc en una cara i 3?%34 % groga; la polpa ;$ consistent. 

Agronomia:  Es cull  cap a mitjan juny. 

Usos tradicionals:  A part del consum en fresc, $?!-= % per = !=% %( B de licors, . '( !$ a 
3?!3!/%,% (#8$ $4C8( % de la polpa. 

Altres  dades #: &'! <8, - 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
* +# C42- de Can Comas (contacte: parcagrari@diba.cat) 
Codi emmagatzematge:  Cirerer Sant Pere 
Origen del  material  vegetal:  Begues 
3.! 9 %* 'D%9 F, 

Arboreco 
https://arboreco.net/product/san -pedro/ 

https://arboreco.net/product/san-pedro/


  
  

Cirerer varietat  Forta 
Prunus avium 

Cultiu: Cirerer + ,/'" * "#$'( !$ 
Morfologia:  La cirera ,$ entre petita i mitjana de mida, de color 54%-67 -8$-: #:8$ amb la galta 
assolellada rosada, la carn ,$ aigualida, /! ; amb un punt ensucrat i el pinyol ,$ molt  petit.  Quan 
!$.' completament madura, pren un color 0,$ vermell. 

Agronomia:  Varietat tardana. 

Usos tradicionals:  AB!0/ % en 4B!4%5# %( 8 de licor de cireres. 

Altres  dades 8;"6(:2=&* - 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
C 5# D.70 de Can Comas (contacte: parcagrari@diba.cat) 
Codi emmagatzematge:  Cirerer Forta 
Origen del  material  vegetal:  Torrelles de Llobregat 
1,:29" '"(D 9"F* No 



  
  

Cirerer tiritos  
Prunus avium 

Cultiu: Cirerer + ,/'" * "#$'( !$ 
Morfologia:  Arbre de mig vigor. El fruit 7$ de mida mitjana (7 grams aproximadament) i la seva pell 
7$ de color vermell uniforme. 

Agronomia:  @$ recomanable collir  els fruits just en el punt A<5 - de -%,4 %( BC ja que, un cop 
madurs, perden suc per la zona ,F 9$! ( B del peduncle. La polpa 7$ de bon gust. A la zona del Baix 
Llobregat, la -%,4 %( B sol tenir lloc cap a la tercera setmana de maig. 

Usos tradicionals:  Es consumeix el fruit  en fresc. 

Altres  dades 8;"6(:2=&* - 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
* +# I54- de Can Comas (contacte: parcagrari@diba.cat) 
Codi emmagatzematge:  Cirerer Tiritos 
Origen del  material  vegetal:  Torrelles de Llobregat (Baix Llobregat) 
1,:29" '"(D 9"F* 

Arboreco 
https://arboreco.net/product/tiritos/  

https://arboreco.net/product/tiritos/


  
  

Cirerer  Villareta  o Jabulay 
Prunus avium 

Cultiu: Cirerer .%/2$ %- "#$'( !$ 
Morfologia:  La cirera +- bon calibre i 01!$+ 2(+2 % -$ molt  tova. En madurar, pren colors molt 
foscos. 
Agronomia:  <$ una de les primeres varietats de cirera en madurar. 

Usos tradicionals:  Com a fruita fresca, la (#/$! 4%( = i el transport $=/ delicats. 

Altres  dades :< 7&! >9- - 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
> .# ?+23 de Can Comas (contacte: parcagrari@diba.cat) 
Codi emmagatzematge:  Cirerer Jabulay 
Origen del  material  vegetal:  Torrelles de Llobregat 
'/! ; %$ &E%; G- No 



  
  

Col de Caminal  de Cal Planteraire  de Piera 
Brassica oleracia 
Cultiu: Col .$%1 &$- !"%&&'()*& 
Morfologia:  Aquesta varietat presenta fulles molt  amples, grans i 56)0 color verd intens. La planta 
sol formar un cap molt compacte, /*": no <& tan densa com algunes altres varietats comercials 
modernes. 

Agronomia:  Com moltes cols tradicionals, ,< un cicle llarg, que sovint permet la seva reco-= *77'> 
a ?nals de tardor i durant  6@'.*"0 en 1)07'> de la data de sembra. D& una planta resistent al fred i 
les gelades moderades. 

Usos tradicionals:  E*60 consumeixen les fulles del cabdell, en escudella i en altres preparacions 
tradicionals. 

Altres  dades "9&')#*;7- Varietat identi?cada a Cal Planteraire. Cal planteraire, <& un viver de 
planter d'horta situat al municipi  de Piera. Des de fa 5 generacions, la 1#2M '# /" /'*,%"'# del viver 
ha cultivat i comercialitzat tota mena de planter d'horta de varietats antigues i locals; molt 
probablement, els hortolans del Baix Llobregat havien adquirit i cultivat  les varietats conservades 
i comercialitzades per Cal Planteraire. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de Llavors Can Mercaderet https://ecomercaderet.cat/banc_llavors_can_mercaderet/ 
Eixarcolant https://eixarcolant.cat/banc/col/  

Codi emmagatzematge:  303 (Can Mercaderet) //  C303 (Eixarcolant) 

Origen de la llavor:  Piera (Anoia) 
%#*8&$ &)B$8&E- Planter disponible a Cal Planteraire (Piera) 

https://ecomercaderet.cat/banc_llavors_can_mercaderet/
https://eixarcolant.cat/banc/col/


  
  

Col de =$4;7 de Cal Planteraire  de Piera 
Brassica oleracia 

Cultiu: Col .$%1 &$- !"%&&'()*& 
Morfologia:  Col amb fulles amples, de color verd clar, amb una textura llisa, no produeix cabdell. 

Agronomia:  Aquesta varietat tradicional 5: un cicle de creixement que pot anar de ,'5;% a llarg, 
depenent del clima i les condicions del &= 7 El cultiu &?'4'2'# de planter a @nals 1?*&5') i les collites  
solen 2 ,*4B#" a @nals de tardor o durant l'hivern, especialment si es cultiva en zones fredes. 

Usos tradicionals:  F*?4 consumeixen les fulles tendres en trinxat, en escudella i en altres 
preparacions tradicionals. 

Altres  dades "9&')#*;7- Varietat identi@cada a Cal Planteraire. Cal planteraire, :& un viver de 
planter d'horta situat al municipi  de Piera. Des de fa 5 generacions, la .#,L '# /" /'*5%"'# del viver 
ha cultivat i comercialitzat tota mena de planter d'horta de varietats antigues i locals; molt  
probablement, els hortolans del Baix Llobregat havien adquirit i cultivat  les varietats conservades 
i comercialitzades per Cal Planteraire. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de Llavors Can Mercaderet https://ecomercaderet.cat/banc_llavors_can_mercaderet/ 
Eixarcolant https://eixarcolant.cat/banc/col/  
Codi emmagatzematge:  103 (Can Mercaderet) //  C103 (Eixarcolant) 
Origen de la llavor:  Piera (Anoia) 

%#*8&$ &)B$8&E- Planter disponible a Cal Planteraire (Piera) 

https://ecomercaderet.cat/banc_llavors_can_mercaderet/
https://eixarcolant.cat/banc/col/


  
  

Col de Pasqua de Cal Planteraire  de Piera 
Brassica oleracia 
Cultiu: Col /%03 ,%. !"%&&'()*& 
Agronomia:  S'indica la sembra tardana, cap a 7nals de setembre, octubre. Per trasplantar al 
novembre desembre i per collir -la, <"%/'*& a la seva especial "*&'&3=-/'# a l'espigat, per Pasqua. 

Usos tradicionals:  Generalment emprada per escudella. 

Altres  dades "8,)*#+:&. Varietat identi7cada a Cal Planteraire. Cal planteraire, A& un viver de 
planter d'horta situat al municipi  de Piera. Des de fa 5 generacions, la 6#1F '# 5" 5'*3%"'# del viver 
ha cultivat i comercialitzat tota mena de planter d'horta de varietats antigues i locals; molt 
probablement, els hortolans del Baix Llobregat havien adquirit i cultivat  les varietats conservades 
i comercialitzades per Cal Planteraire. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de Llavors Can Mercaderet https://ecomercaderet.cat/banc_llavors_can_mercaderet/ 
Eixarcolant https://eixarcolant.cat/banc/col/  

Codi emmagatzematge:  105 (Can Mercaderet //  C105 (Eixarcolant) 
Origen de la llavor:  Piera (Anoia) 
0#+7,% ,*A%7,C. Planter disponible a Cal Planteraire (Piera) 

https://ecomercaderet.cat/banc_llavors_can_mercaderet/
https://eixarcolant.cat/banc/col/


  
  

Col de Tots Sants de Cal Planteraire  de Piera 
Brassica oleracia 

Cultiu: Col 0(14 ,(/ !"%&&'()*& 
Morfologia:  Es tracta /0)1# col de tipus paperina (amb una forma estreta i allargada que les cols 
arrodonides, amb fulles comprimides que formen una punta, similar a una paperina o cucurull),  
2*": amb les fulles 4<& obertes i arrissades. 

Agronomia:  La data de sembra habitual <& la setmana 2"@A'# a Sant Joan (juny). 

Usos tradicionals:  Generalment emprada per escudella. 

Altres  dades ";,)%#+=&/ Varietat identiHcada a Cal Planteraire. Cal planteraire, <& un viver de 
planter d'horta situat al municipi  de Piera. Des de fa 5 generacions, la 6#4N '# 2" 2'*-%"'# del viver 
ha cultivat i comercialitzat tota mena de planter d'horta de varietats antigues i locals; molt  
probablement, els hortolans del Baix Llobregat havien adquirit i cultivat  les varietats conservades 
i comercialitzades per Cal Planteraire. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de Llavors Can Mercaderet https://ecomercaderet.cat/banc_llavors_can_mercaderet/ 
Eixarcolant https://eixarcolant.cat/banc/col/  

Codi emmagatzematge:  107 (Can Mercaderet) //  C107 (Eixarcolant) 
Origen de la llavor:  Piera (Anoia) 

1#+:,( ,%D(:,F/ Planter disponible a Cal Planteraire (Piera) 

https://ecomercaderet.cat/banc_llavors_can_mercaderet/
https://eixarcolant.cat/banc/col/


  
  

Col paperina  
Brassica oleracea var. capitata 

Cultiu: Col 0!14#-!/ !"%&&'()*& 
Morfologia:  Col de mida molt gran, supera amb facilitat  els 100 cm d'altura un cop formada. Les 
fulles &<0 de color verd-blau, ovades i amb un nervi central extremadament gruixut. El cabdell A& 
entre coniforme i piriforme, arribant a una longitud de 30 cm. 

Agronomia:  Es tracta ,C)0# varietat de cicle llarg (7 mesos). Es recomana la sembra tardana, cap 
a Gnals de setembre o durant el mes ,C 5.)3"*9 El trasplantament es fa entre novembre i 
desembre, i la collita,  /"%5'*& a la seva "*&'&.H05'# a l'espigat, es pot fer per Pasqua. Requereix &K & 
profunds i rics en -#.H"'# "/%0'5# i pot tenir problemes de desenvolupament en &K  %5',&9 El marc 
de 2 #0.#5'< recomanat A& de 65x65cm. 

Usos tradicionals:  Generalment, es menja bullida, acompanyant llegums, altres verdures o 
carns, .#-3A per fer escudella. Les fulles grans exteriors s'acostumaven a donar al bestiar. 



  
  

Altres  dades )<-:( 6>+/ Q#-3A coneguda com a col de Pasqua, de porc, plana o d'ull  i fulla. El 
seu cultiu  *&.% molt  *&.H& a Catalunya, el podem trobar al litoral,  prelitoral,  planes interiors, Terres 
de Ponent i Pirineus. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de Germoplasma del COMAV-UPV https://www.upv.es/contenidos/BGCOMAV/ 
[)0,#5'< Miquel T/)&.] https://fundaciomiquelagusti.cat/banc -de-llavors/ 
Codi emmagatzematge:  BGV001706 (COMAV) //  BRAS0065 i BRAS0229 (FMA) 
Origen de la llavor:  El Prat de Llobregat i El Papiol 
'1 6$-!#-(E!$-G/ 

Les Refardes 
https://botiga.lesrefardes.coop/es/coles/313 -col-paperina-o-de-pasqua-brots-germinats.html 
Pamies Vitae 
https://www.pamiesvitae.com/ca/botiga -online/llavors/totes -les-llavors/col -de-paperina- 
s3027.html 
Planters Faura 
https://www.plantersfaura.com/col/  

https://www.upv.es/contenidos/BGCOMAV/
https://fundaciomiquelagusti.cat/banc-de-llavors/
https://botiga.lesrefardes.coop/es/coles/313-col-paperina-o-de-pasqua-brots-germinats.html
https://www.pamiesvitae.com/ca/botiga-online/llavors/totes-les-llavors/col-de-paperina-s3027.html
https://www.pamiesvitae.com/ca/botiga-online/llavors/totes-les-llavors/col-de-paperina-s3027.html
https://www.plantersfaura.com/col/


  
  

Enciam del  Sucre 
Lactuca Sativa L. var. crispa 

Cultiu: Enciam ���������
������ Compostes 
Morfologia:  Varietat tipus ���������������� no fa cabdell. Peces ���������� grans, fulles de vores fosques, 
textura mig cruixent. 

Agronomia:  El cultiu s'inicia en planter, sembrant les llavors a �!nals d'estiu o principis de tardor, 
amb ��� ���	�����# de fer-ho ���������& a �!nals d'hivern. Quan les �	���������������
 assoleixen entre 5 i 10 cm 
��� �������������� es procedeix al trasplantament amb un marc de �	���������������# de 30 x 40 cm. Aquesta 
varietat �&�
 ideal per sembrar-la entre agost i setembre, permetent una collita  prolongada durant 
tot l'hivern. Tot i no ser exigent pel que fa al tipus de �
�/���� �&�
 essencial treballar ���& la terra 
�	���0�������������� per afavorir una textura �1onja. Encara que no requereix grans quantitats de nutrients, 
prefereix els �
�/���
 amb �������0������ ������������������ �4�
 una varietat resistent al fred �	�����/ sensible a ���5���
�	���������� 
Usos tradicionals:  �.�7�	�������������� es menja cru en amanida. Es tracta d'una varietat de fulla molt  
tendra i �!na, gens �!brosa i que �	���������������������� no ���& nervi. El gust �&�
 suau i gens amargant, ��� �������7 el 
seu nom d'enciam del sucre. 

Altres  dades �����������	�
������ La primera �����������0�������� escrita �&�
 de ���5�����9 1930 on el cita com enciam negre 
o del sucre. �.�������& conegut com a Enciam del tou. 

On la podem trobar?  
Nom del  Banc: 
Banc de Llavors del �
�������0�
 Oriental 


