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Alimentació
Al pg. del Terraplè, entre la rambla de 
la Granja i el c. del Molí, i a la rambla 
de la Granja hi haurà una gran varietat 
d’estands i parades d’alimentació.

Restauració
A la rambla de la Granja hi haurà un 
gran ventall d’oferta gastronòmica que 
us sorprendrà el paladar.
A la pl. de Catalunya s'oferirà una petita 
mostra de cervesa artesana i vermuts 
amb unes quantes food trucks on 
degustar la cervesa, acompanyada  
de menjar.  

Espai Vins
A la pl. de la Llibertat, dins de la Fira de 
Vins i Caves, hi haurà un espai divulgatiu 
del vi català. Amb motiu de l’aniversari 
de la 175a Fira de la Candelera el tema 
central seran els escumosos.

Vins i caves
Enguany se celebra la 46a edició de la 
Fira de Vins i Caves, amb Incavi i els 
escumosos. A la pl. de la Llibertat podreu 
tastar vins i caves mitjançant tiquets de 
tast: 8,5 €, 5 tiquets; 10 €, 5 tiquets + copa; 
3 €, copa sola i 30 €, 20 tiquets. També 
enguany, amb motiu de la 175a Fira de 
la Candelera podreu adquirir per 3€ un 
portacopes personalitzat amb el logotip 
especial de la 175a Fira de la Candelera.

S'habilitarà una cua ràpida 
per recollir els tiquets adquirits  
en venda anticipada a  
www.codetickets.com

Espai Cuina
A la pl. del Mercat hi haurà un espai 
de cuina en directe i durant el cap de 
setmana de la Fira s’hi faran els Tastets 
Gastronòmics amb cuiners de referència.

Tallers gastronòmics infantils 
A la pl. del Mercat hi haurà tallers de 
cuina per a infants de 4 a 12 anys.

NOVETAT
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GENER
Del dissabte 24 al dijous 29  
de gener

Tastos i maridatges
Espai de Tastos i Degustacions  
de la Fira de Vins (planta baixa de 
l’Edifici el Molí, pg. del Terraplè/c. del Molí)

Dissabte 24 

10 h
Concurs de Tast de Vins per Parelles,  
a càrrec del Sr. Juan Muñoz Ramos,
president de l’Acadèmia de Sommeliers, 
ambaixador de la Fundació Dieta 
Mediterrània i Màster Sommelier 
Internacional.
Preu de la inscripció: 15 € per parella

12 h
Lliurament dels premis del Concurs de 
Tast de Vins per Parelles

13 h
Tast de vins “Vins i caves insígnia de 
Catalunya”, a càrrec d’INCAVI.
Preu de la inscripció: 15 €

Diumenge 25

11 h
Tast “Maridatge d’escumosos de 
diferents varietats (monovarietats)  
amb productes del Mercat Municipal”,  
a càrrec de la Molinenca de Tast. 
Preu de la inscripció: 20 € 

13 h
Tast de vins “El món dels escumosos: 
diversitat i estils”, a càrrec de Socis  
del Celler. 
Preu de la inscripció: 20 €

Dilluns 26

20 h
Tast "Una volta per la mediterrània. 
Maridatge de carns amb escumosos”,  
a càrrec de Carns David.
Preu de la inscripció: 30 € 

Dimarts 27

20 h
Tast “Bombolles i formatges. Ferments 
mil·lenaris, el maridatge perfecte”
Preu de la inscripció: 30 €  

Dimecres 28

20 h
Tast “Corpinat presenta els nous cellers. 
Els seus millors escumosos maridats 
amb productes de la Fira”
Preu de la inscripció: 30 €  

PROGRAMACIÓ D’ACTIVITATS
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Dijous 29

20 h
Tast “Sopar dels escumosos”
6 vins a maridar amb 6 plats:  
aperitiu, entrant, plats principals, 
formatge i postres, a càrrec del 
restaurant L'Àpat.
Preu de la inscripció: 50 € 

Divendres 30

10 h 
Concurs de coradella dels restaurants, 
bars i establiments de plats cuinats  
de la vila (deliberació del jurat a porta 
tancada).
Mercat Municipal 
(c. de Rafael Casanova, 30)

A partir de les 12 h 
Lliurament de premis de la coradella
Lliurament dels premis de les categories 
de coradella tradicional i de coradella 
d'innovació.
Als establiments participants

Dissabte 31

Des del matí fins a les 17 h
Fira Tapes del Mercat
Mercat Municipal
(c. de Rafael Casanova, 30)
Els comerços del Mercat oferiran tapes 
per degustar el millor producte fresc, 
saludable, de proximitat i qualitat. 

GENER - FEBRER
Dissabte 31 i diumenge 1

Tallers gastronòmics infantils
Pl. del Mercat 
Tallers de cuina per a infants  
de 4 a 12 anys.

Matí a les 11 h, 11.30 h, 12 h i 12.30 h
Tarda a les 16 h, 16.30 h, 17 h i 17.30 h
Dissabte 31 de gener
Taller “Timbal de vegetals de temporada 
i de mercat”

Matí a les 11 h, 11.30 h, 12 h i 12.30 h
Diumenge 1 de febrer 
Taller “Timbal de fruita d’hivern i de 
mercat”

Inscripcions a:  
www.candelera.cat/gastronomia

Inscripcions per als  
tastos i maridatges: 

 
www.codetickets.com i  

a l’Oficina de la Fira  
(Edifici del Molí, planta 1.  

Pl. de l'U d'Octubre de 2017, 1)

NOVETAT
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Durant el cap de setmana de la Fira hi haurà els Tastets Gastronòmics amb una pro-
gramació de receptes amb valor afegit: demostracions de cuina en directe. Un any 
més, la gastronomia pren protagonisme amb un espai de Tastets Gastronòmics a la 
plaça del Mercat, un bon lloc per difondre la cuina de proximitat, amb productes de 
qualitat. La Fira de la Candelera posa en valor els productes locals, les receptes tra-
dicionals i la feina de la restauració del nostre país per tal de prestigiar aquest gran 
tresor que és la cuina catalana en totes les seves dimensions. Les sessions de cuina en 
directe s’aniran succeint durant el dissabte i el diumenge matí i tarda. Serà, doncs, un 
cap de setmana durant el qual gaudirem de gastronomia amb valor afegit de la mà 
d’organitzacions i divulgadors que treballen amb la voluntat de fer-nos descobrir la 
realitat que ens envolta, tot tastant les seves elaboracions.

Espai Cuina Dissabte 31 i diumenge 1
De 12 a 17.30 h, a la pl. del MercatSessions de cuina en directe 

Dissabte 31 

12 h 
Gemma Clofent, receptes dolces. 
Col·laboradora a la revista Cuina, 
professora de pastisseria a l’Escola 
Bellart, cap de postres al Restaurant la 
Rambla de Sabadell i a l’Hostal Olga de 
Sant Antoni de Calonge.

14 h 
La Tartana de Can Bofill, productes de 
Collserola. Crema de verdures de l'hort 
i cabrit arrebossat amb amanida de 
temporada i mató.

16.30 h
Víctor Pardo, cuina tradicional  
amb productes de temporada.  
Xef del Restaurant la Bonaigua de  
Sant Just Desvern, amant del producte 
i la senzillesa. Format a les cuines de 
diferents restaurants amb tres estrelles 
Michelin, com El Celler de Can Roca,  
o treballant amb Quique Dacosta.

Diumenge 1 

12 h 
Arnau París, receptes amb productes del 
Parc Agrari del Baix Llobregat. Cuiner i 
comunicador, és conegut com el cuiner 
Pim Pam del programa Cuines de 3Cat. 
Compagina televisió i xarxes socials amb 
El Molí la Vansa, on fa una cuina arrelada 
al producte i al territori. Guanyador de 
la novena edició del programa Master 
Chef. Comptarà amb la participació 
de German Domínguez, pagès de 
l’explotació El Nano Farinetes, a Sant Boi 
de Llobregat.

14 h 
Èric Barbero i Pere Mateo, la pagesia de 
Collserola al plat. L’Associació Collserola 
Pagesa ens faran una mostra dels seus 
productes, la seva filosofia i les seves 
vivències a l’entorn del compromís social 
i gastronòmic amb la nostra muntanya.

16.30 h
Gessamí Caramés, la cuina marinera 
a taula. Xef del Restaurant Meleta de 
Romer i presentadora al programa 
Cuines de TV3 / 3cat, ens descobrirà 
receptes i opcions dels peixos 
mediterranis.16
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Vins i Caves
Divendres 30 de gener, dissabte 31 de gener i diumenge 1 de febrer
A la pl. de la Llibertat

Espai divulgatiu del vi 
Divendres, de 16 a 20 h; dissabte i 
diumenge, d’11 a 15 h i de 16 a 20 h 

Dins de la 46a Fira de Vins i Caves, hi 
haurà l'espai divulgatiu amb l’atenció 
de professionals del món del vi que ens 
acostaran a la cultura del vi català 
i al món dels escumosos amb motiu 
d’aquesta edició tan especial, ja que 
estem de celebració amb la 175a edició 
de la Fira de la Candelera.

Aquest espai ens oferirà també 
tastos programats amb inscripció 
prèvia durant els quals ens donaran a 
conèixer i tastar els diferents vins que 
es presentaran al “Concurs popular de 
l'escumós més votat de la Fira”.

46a Fira de Vins i Caves 
Divendres, de 17 a 23 h; dissabte,  
de 10 a 23 h i diumenge, de 10 a 22 h 

Enguany se celebra la 46a edició de la 
Fira de Vins i Caves, amb els escumosos 
com a eix principal. 

A la pl. de la Llibertat podreu tastar vins i 
caves mitjançant tiquets de tast: 8,5 €,  
5 tiquets; 10 €, 5 tiquets + copa; 3 €, copa 
sola i 30 €, 20 tiquets. 

També enguany, amb motiu de la 175a 
Fira de la Candelera podreu adquirir per 
3€ un portacopes personalitzat amb 
el logotip especial de la 175a Fira de la 
Candelera.

S'habilitarà una cua ràpida per recollir els 
tiquets adquirits en venda anticipada a  
www.codetickets.com

Inscripcions per 
als microtastos: 

Compra de  
tiquets de tast: 
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Dissabte 31 i diumenge 1

Dissabte, de 8 a 16 h i de 18 a 22 h; 
diumenge, de 8 a 16 h
Botifarrada de l’Agrupa
Agrupació Folklòrica Molins de Rei  
(c. de Rafael Casanova, 26)

Esmorzar de traginers
Durant els dies de la Fira, la majoria de 
bars i restaurants de la vila ofereixen 
aquest àpat tan tradicional que té  
com a plat típic la coradella.
Consulteu els bars i restaurants en el 
web www.candelera.cat

Botifarra de la Coradella
Consulteu els punts de venda en el web 
www.candelera.cat

Diumenge 1

14 h 
Lliurament del premi del "Concurs 
popular de l’escumós més votat de la 
Fira"
Espai divulgatiu del vi 
(pl. de la Llibertat)

Col·laboradors

· Agrupació Folklòrica Molins de Rei
· Associació Catalana de Sommeliers
· Associació de Venedors del Mercat de 

la Boqueria
· Associació de Venedors del Mercat 

Municipal
· Associació Molinenca de Tast
· Caprabo
· Carns David
· Departament d’Acció Climàtica, 

Alimentació i Agenda Rural de la 
Generalitat de Catalunya

· Gremi d’Hostaleria i Turisme del Baix 
Llobregat · Centre-Nord

· Guinot Prunera
· Institut Català del Vi (INCAVI)
· Juvé&Camps
· Molins Comerç
· Recaredo
· Restaurant Sukpa
· Restaurant Cal Mingo
· Restaurant La Volta
· Restaurant Samaranch Park
· Socis del Celler
· Vinalium
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El món dels escumosos

Mercat nacional
35.8%

UE
34.5%

Tercers països
29.7%

0 10000 20000

Bèlgica 20357
EUA 17848

Regne Unit 15725
Suècia 12531

Alemanya 11235
Japó 10136

França 9895
Països Baixos 8658

Rússia 4883
Polònia 2686

Brasil 2128
Dinamarca 1700

Finlàndia 1682
Suïssa 1544

Ucraïna 1509
Canadà 1466
Estònia 1142

Mèxic 1087
Noruega 1065

Luxemburg 889 Milers d'ampolles

218.113.000 ampolles

COMERCIALITZACIÓ DE CAVA 2024

Principals destinacions

Número
d’explotacions

5.874

Empreses
elaboradores
de cava

200
Total d’ampolles venudes

Mercat nacional
78.051milers d’ampolles

Mercat exterior - UE -

Mercat exterior -3P-

75.265

64.797

milers d’ampolles

milers d’ampolles
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Molins de Rei • 30, 31 de gener i 1 de febrer de 2026

RODALIES: Línies R1 i R4 
Estació Molins de Rei

FGC: Línia S9 
Estació Quatre Camins
Bus llançadora Fira

BUS: Línies 566, L50, L57A, 
L61A, L65 i MolinsBus

BICIBOX: Aparcament de 
bicicletes al davant de
l'estació de RENFE

I si vens amb cotxe utilitza 
les bosses d’aparcament
dels polígons industrials
EL PLA i RIERA DEL MOLÍ
Bus llançadora Fira

VINE A La Candelera
AMB TRANSPORT PÚBLIC



www.candelera.cat

#firacandelera
#lacandelera

Amb la col·laboració

Espai virtual dels 
expositors al web.




